b e LA CULINAIRE
by — @ DES PAYS DE LADOUR

<5 " LE MENU DE LA SEMAINE _

CERTIFICATION ¥

5 composanty - se 35/2022 La Rentrée
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI B ENDREDI
a8 29/08 N 30/08 Y4 31/08 ?E>‘5/ 01/09 RS 02/09 A

T — ENTREES o ENTREES b ENTREES ' H2 ENTREES 2 ENTREES ———
Salade de pates Céleri rémoulade Tomates en salade Crépe fromage Salade pomme de terre
PRoDUIT Ernmcannt |8
P :
1l T iy’
PLATS & /2 PLATS & Vi PLATS & vi PLATS & V3 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Roti de porc *Jambon grill en sauce* ‘ Paupiette de veau a la Nuggets de blé
Salade deriz au thon créme
PRODUIT
Courgettes persillées Pommes nhoisette DE SAISON aenroon K . )
PRODUIT 0 Carottes persillée NIVEAU 2 / Poélée de léegumes
L3 LAITAGES 2=SAisoN LAITAGES —— [LL— LAITAGES L2 LAITAGES — *— LAITAGES —]
Petit louis vache quirit Couda
DESSERTS ——| —— DESSERTS B DESSERTS DESSERTS —| [pz  DESSERTS —

D2 CERTIFICATION §)¥:

ENVIRONNEMENTALE  §

(L N VEAU 2

Creme vanille Petit suisse aux fruits Yaourt nature sucré

N |

* : plat avec viande porcine

Flan nappé caramel

e AL e

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE

=

A\ Viande Bovine A ' : 1)y, Certification -
A:g\ Francaise (VBF) Peche 4@'7 Porc francais &E%Tu'{dfﬂdﬂﬁ -environnementale Origine
\g"ﬁi/ responsable \EA"N(?A':E/ WRXC/ riveau2 France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



le concombre

Les concombres contiennent

beaucoup d’eau; 96%. ;:

lls contiennent aussi des
vitamines C et K ainsi que
du potassium et du
manganese qui contribuent
au bon fonctionnement

du corps.

salade de concombre
a la créeme




J7 = LA CULINAIRE
LE MENU DE LA SEMAIN E = D) A

LUNDI MARDI MERCREDI 30 N Rentrce . 4 ENDREDI
a N Y4 A cWﬁ‘E an f%,,,.( me;l;..“ 09/09 )

CERTIFICATION §)%
ENVIRONNEMENTALE ¢

NIVEAUZ@ 5 composanty - s 36/2022

05/09 06/09 07/09
HZ ENTREES H2 ENTREES pr ENTREES H1 ENTREES — ENTREES ——
*Rosette * Taboulé Chou blanc creme - Concombres
osette Semoule francaise o ciboulette Carottes rapees en salade
4 &\ <
zﬁ:’ég/ ﬁ X PRODUIT PRODUIT PRODUIT
,_.f e i DE SAISON DE SAISON DE SAISON
PLATS & V2 PLATS & LATS & Vi PLATS & v2 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ’\CCOMPAGNEMENT ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Fricassée aux ) Acras de morue  Cig™ *Chipolatas* Cheeseburger Nqu e“ee Pates E10 sauce
champignons | | . & 7 R ‘ bolognaise végé
Haricots beurre élauce a base de protéines
les, sauce tomate,
Garniture catalane ﬁ anioucu 18 PRODUIT 2 90' an oo
Pdt, poivrons, courgettes, oignon NIVEAU 2. DE SAISON L1 Puree POtatoeS plceS priglas:ii parnotre
LAITAGES L2 LAITAGES LAITAGES LAITAGES — LAITAGES —
Chanteneige Emmental Samos Petit louis
DESSERTS —— —— DESSERTS DESSERTS DESSERTS —  DESSERTS — |
D1 D1 D1 . D1
; Yaourt nature . P Compote
Frut sucré Maestro vanille =Y Muffin pépites de

pomme banane
chocolat ﬁ
/ \ ﬁ J K / Qetit suisse aux fruit :

s
i
Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
ENVIRONNEMENTALE (|

A-‘\ Viande Bovine ach . Certification ..
Péche SO Origine
WJ&C environnementale
responsable NIVEAU 2 (€ AuVeETy: France

Y—g/ Francaise (VBF)
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

CERTIFICATION Y™

Porc francais

BOVINE
FRANCAISE.




CERTIFICATION §)¥:

£9& ~LE MENU DE LA SEMAINE_ &, Ty g

NIVEAU 2”1 5 composanty - se37/2022

- 12/09 ) r 13/09 \ 14/09 15/09 )
H2 ENTREES n ENTREES pre ENTREES T ENTREES HZ ENTREES ———
Mascarade de . )
Salade de pommes de crudités Salade de mais Tomates en salade Pizza fromage
terre (crudités de saison) '
S PRODUIT
NIVEAU 2 (( Jresen DE SAISON ﬁ
V3 PLATS & Vi PLATS & VI PLATS& — | \v2 PLATS & VI PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMEN""L ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Poisson pané Manchons de poulet *Jambon grill* \4 / Roti de dinde aux Palet végétarien
FRANCAIS R
. . Pat b échalotes S
CO;;%T;S;S R Lentilles maison ates au beurre | | ' Brocolic T
, P o= e ,  Rizaubeurre 2" béchamel g,
LAITAGES — | [El— LAITAGES — kI — LAITAGES ' LAITAGES — [ — LAITAGES [HtFX
Vache qui rit Coulommiers Edam
a couper
e DESSERTS — o1 DESSERTS DESSERTS D2 DESSERTS — DESSERTS _~
. Mousse Compote : gﬂ@ YAOURT -‘%
. Fruit
Fruit chocolat ﬁ e FERMIER =T

_ K piscult / \ / K Madeleine J

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE : plat avec viande porcine

A_‘t\ Viande Bovine . /k\ ; K. By Certification ..
\M:_S/ Francaise (VBF) Peche F‘;@ﬁ/ Pore frangais RN c vironnementale Origine
ik responsable puscas NIVEAU 2 (& Vet France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



LE MENU DE LA SEMAINE _ ) gttt
R

CERTIFICATION §)¥:

ENVIRONNEMENTALE

BIVEAL 2 ¢ 5 composanty - se-38/2022
ﬁ 19/09 \ r 20/09 \ 21/09 / 22/09 23/09 \
T — ENTREES H2 ENTREES b ENTREES H2 ENTREES g ENTREES —
hid
. 2 ~  Duo de crudités
*Salami* Semoule a la grecque Macédoine mayonnaise Salade de pates ?
/L\ (semoule frangaise, concombre, P
’4”7 olive, menthe, citron, huile)
1E PORC PRODUIT
\Wﬁ/ PRODUIT ﬁ DE SAISON
T DE SAISON
PLATS & Vi PLATS & — vz PLATS & v2 PLATS & vz  PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Hoki en sauce Cordon bleu *Sauté de porc 3 la Paupiette aux Nguy e“e_ Hachis parmentier
catalane* champignons Recpite: végétarien
Ty us Légumes, égrené végétal,
Carottes [iifimal . o |P A€ épices purée. prépard
Pommes duchesse persillées ‘ Semoule ﬁ DZR;?;JCI)'L Haricots ﬁr%iﬁﬁﬂg ‘ ou ande épices; E‘L;trara:,cag?rﬁ):ree par
PRODUIT verts -

L1 LAITAGES — | 2 — LAITAGES pesason [ LAITAGES Ly LAITAGES LAITAGES ——
Mimolette Vache qui rit Petit Louis
DESSERTS ——| ——— DESSERTS DESSERTS DESSERTS — [p7 DESSERTS —

D2 D2 o

Flan vanille Petit suisse aux
Yaourt nature sucré Compote fruits s Fruit

. Pomme-abricot L gt A,
ﬁ / \ Fruit J K / \ Coufre BB \ J

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine

_\_Viande Bovine ) N '« [TTTITITEL B, Certification -
\md/ Francaise (VBF) Péche %‘;@Z/ Pore francais LI I vironnementale Origine
moe responsable iy NIVEAU 2 (A E) France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



VEGETARIEN

LA CULINAIRE
DES PAYS DE LADOUR

)

CERTIFICATION §)¥:

5 composanty - se39/2022

, MERCREDf

26/09 Wy 27/09 28/09 : e 30/09
o ENTREES ENTREES ENTREES H1 ENTREES ENTREES —
Betteraves H2 H2
en salade b Taboulé Salade avtomnale Salade de pommes de
Semoule francaise *Mortadelle* Celeri, pomme, noix, vinaigrette
¢ 24 N terre
PRoDUIT t‘i@g/ PRODUIT 4
DE SAISON ‘_-\,, Jroeen NIVEAU 2 (¢
PLATS & V3 PLATS & PLATS & PLATS & V3 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMEN ACCOMPAGNEMENTS
Fricassée madriléne Pizza fromage Haché de boeuf aux Colin mevniere *Roti de porc*
Sauté de poulet, carottes, oignon, PRODUIT écha lotes ) )
poivron, tomate, paprika Haricots beurre Pt sSAlson Purée de Iegumel e A . s
e ﬁ J"avtomne Printaniere
Pommes noisette persl NIVEAU 2 ( Pates au beurre burée bt carottes, potiron de légumes
L1 L1 Eli p p
LAITAGES — L2 LAITAGES LAITAGES LAITAGES Proburr LAITAGES —
DE SAISON
Gouda Coulommiers Samos '
4 couper ‘& o, Vache qui rit
X 1} 1| S s [ I -,
o1 DESSERTS — DI DESSERTS DI DESSERTS B DESSERTS DESSERTS
Fruit
Compote pomme . N
Maestro chocolat pbanaae Fruit Mocllevx aux “& ﬁ
ﬁ/ \ J K / \pommet - Yaourt nature sucréj
\

@ Les pommes viennent du Sud Ouest

VENDREDI

4 A

LEGENDE

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

* : plat avec viande porcine

A\ Viande Bovine 2 U <N K] Ay, Certification igi
Yasﬁi/ Francaise (VBF) Pﬁ:e Péche t‘;@n/ Porc francais I\ 2~ environnementale Origine
2 & responsable  [4E AVPACY  riveau 2 France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



VEGETARIEN

CERTIFICATION §)¥:

ENVIRONNEMENTALE

20
= /

.
~ LE MENU DE LA SEMAINE\:

. JEUDI

LA CULINAIRE

DES PAYS DE ADOUR
PARTAGE

()

NIVEAU 2 5 composanty - se/40/2022
/ 03/10 \ r o410 \ 05/10
Frra— ENTREES T ENTREES e ENTREES
Betteraves en salade
Macédoine mayonnaise Salade de pates
ﬁ PRODUIT
DE SAISON
PLATS & i PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
J
Boulettes de boeuf en P;ghe Nuggets de poisson *saucisse rougail*
sauce

Lentilles maison

Carottes
persillées

PRODUIT
DE SAISON

CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE {{

NIVEAU 2 €

Riz au beurre

Ly LAITAGES ——
Petit louis
DESSERTS ——
D1

Yaourt nature sucré

@ Les pommes viennent du

06 /‘l (0) VEGETARIEN 07 ,I (0)
H1 ENTREES ENTREES —
Salade de blé Salade triolo
Chou rouge et blanc,
céleri rapé
CERTIFICATION
PRODUIT ENVIRONNEMENTALE 3}‘ PRODUIT
DE SAISON NIVEAU 2 (¢ DE SAISON
PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
*Jambon grill poivron Qe
K} o
curry* $o° N Axoa vege

Haricots plats persillés

‘ec’ Protéines végétales, pdt, sauce
tomate, poivrons, épices

A\ Viande Bovine
' / Francaise (VBF)

)£
FRA!
—

L2 | AITAGES ] _ | AITAGES L2 LAITAGES oo 22— LAITAGES —
Edam
D2 DESSERTS DI DESSERTS D1 DESSERTS — [pr DESSERTS —
M Eruit CERTIFICATION Barre
ousse ENVIRONNEMENTALE H“ Breton ne : ¢
chocolat ﬁ Compote de pommes NIVEAU 2 (( Hee
Z K / \ Flan vanille j : J
_ Yaourt aromatisé
Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement . . .
Sud Ouest LEG ENDE : plat avec viande porcine
A /k\ i 1Y}y Certificati L.
Péche %‘;@3/ Porc frangals ENEVE?TUINFP!?I@ETNIPA[‘E 1; ‘er?\r/ilr;i?\;:entale Ongme
responsable iy NIVEAU 2 (A E) France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



CERTIFICATION ) Wa¥} - L E M E N U D E LA S E M AI N E — 3 > .
NIVEAD 2 & 5 composanty - s 41/2022 MENU @ D ;

. LUNDI N MARDI ~ / MERCREDI N

UH:L%ED[ N

VEGET.
10/10 gy T11/10 12/10 e
m ENTREES I ENTREES b ENTREES H ENTREES s ENTREES ——
. - SALADE ST BARTH .
Ta bOUlé Ca rOttes ra pees Salade de tomates RIZ, ananas, haricots rouge, *pate de Campagne*
vinaigrette ‘\
4
PRODUIT PRODUIT <. 7
ﬁ DE SAISON DE SAISON V f \%ﬁ/
PLATS & Vi PLATS & Vi PLATS & v2 PLATS & Vi PLATS &
ViCCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Sauté de poulet Roulés au fromage . Escalope viennoise * COLOMBO DE PORC* Coquillettes de la mer
provengale : Coquillettes., poisson: thon, tomate,
e Purée POELEE DES ILES
Courgettes persillées DZR;?:;L Poélée de légumes, banane
L2 LAITAGES — | I — LAITAGES L1 LAITAGES L3 | AHREEs kL — L AITAGES —
\=
Gouda Petit moulé &- % VACHE PICON
. DESSERTS 57— DESSERTS bz~ DESSERTS T pz~ DESSERTS —| [py~ DESSERTS ﬁ
Compote pomme Flan nappé caramel : i
abricots PP Creme V"j‘;ﬂle TARTE COCO Petit suisse aux fruits
Yaourt nature sucre/ \ ﬁ J K t / 91 \ Fruit J

/t\ Viande Bovine
3.—..'“ Francaise (VBF)

* . plat avec viande porcine
LEGENDE
' \ porC frangals ENVIRONNEMENTALE (|

Pach 5 . Certification Oriqi
eche t:p@kc/ “environnementale rigine
responsable paens {WIT\IPAC S  niveau2 France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

CERTIFICATION Y™

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
Les pommes viennent du Sud Ouest




DES PAYS DE L'ADOUR

LA CULINAIRE
@

CERTIFICATION Y

.
~ & TLE MENU DE LA SEMAINE _

NIVEAU 2 5 composanty - se42/2022

LUNDI ~ /7 MARDI ~ / MERCREDI N JEUDI ~

O

v VENDREDI

Cane )

Gamwy 17/10 18/10 19/10 2010
——— ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ——
3 H? o | HT H2 H1
Euf dur mayonnaise W Duo drzlggl;dltes Tartare de légumes Bette:a\(;es en
Eufs de poules élevées en plein air kE_ (cubes tomates, légumes Salade de pates salade
macédoine, huile, citron)
PRODUIT ﬁ PRODUIT
" e DE SAISON BIE SAEEN
PLATS & ——— 1 - PLATS & Vi PLATS & vi PLATS & V2 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Boules de soja sauce . . b i *
tomatJe Escalope viennoise 4%Jambon grill en sauce Brandade
<
Raviolis de boeuf {m’@a_iﬁ/ parmentiéere
; P .
Harrlace?;s,”;;gats oo Petits pois oF Srrmon Chou fleur béchamel
L2 LAITAGES —| A — LAITAGES LT _ | AITAGES L LAITAGES oromson 22— LAITAGES —
Chanteneige Coulommiers a couper Vache qui rit Gouda
o1 DESSERTS — D2 DESSERTS DI DESSERTS D1 DESSERTS —ﬁ Dz  DESSERTS
. Yaourt nature sucré Yaourt aromatisé
Fruit Fruit Compote

AN | VAN ANl AN J

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute d'approvisionnement *

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
ENVIRONNEMENTALE w

A‘\ Viande Bovine . Certification Oriqi
[\ /7 environnementale rgine
NIVEAU 2 (€ gaayectip: France

\;/ Francaise (VBF)
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

CERTIFICATION Y%

Péche %‘p;%/ Porc francais

responsable




20
'.'/

.
<5 " LE MENU DE LA SEMAINE _

- 5 composanty - se43/2022

- LUNDI ~ /7 MARDI ~ / MERCREDI N JEUDI

DES PAYS DE L'ADOUR

LA CULINAIRE
@

CERTIFICATION )%
ENVIRONNEMENTALE {{

NIVEAU 2

2410 2510 2610 2710 VEGETARIEN 28/10 \
o ENTREES H2 ENTREES pre ENTREES H1 ENTREES ENTREES ————
Chou cglgslaw . Taboulé Salade bohémienne Betteraves en salade Macédoine
Chou et carottes rapés, mayonnaise Semoule francaise Concombre, tomates, capres, olives vina |g rette
PRODUIT P
DE SAISON DER:AEI);(I)-II-\I . DITERSOA?:éL DZR;?;:)L
PLATS & Vi PLATS & vz PLATS & vi PLATS & Vi PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

Nuggets de poulet . . . * i . .
99 P Hoki a la bordelaise *Roti de porc* Sacisses d*e Gnocchettis ratatouille
Strasbourg @
>\‘.?,\\e froTagle
Y 27 Pates gnocchettis, légumes
Lentilles maison C::r;?”ee!:gess DZR;?;J;: Boulgour Purée \ko“ecz ratgatouille, fromagge
L1 LAITAGES — | M5 — LAITAGES L LAITAGES L Lairaces — — LAITAGES —
Emmental Petit louis Chanteneige Edam N ,
“’7 s
1} 1} 1 | DS
'.’ A=
2 -
DI DESSERTS — D2 DESSERTS DI DESSERTS D1 DESSERTS — [p2z  DESSERTS _ﬁ‘
; Moelleux Flan chocolat Fruit Eitendl Yaourt nature sucre
Fruit citron NIVEAU 2 @

Y\ )\ N

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
ENVIRONNEMENTALE w

A‘\ Viande Bovine . Certification Oriqi
[\ /7 environnementale rgine
NIVEAU 2 (€ gaayectip: France

\;/ Francaise (VBF)
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

CERTIFICATION Y%

Péche %‘p;%/ Porc francais

responsable




CERTIFICATION §)¥:

7 = L SyLmAIRE
LE MENU DE LA SEMAINE _
- 5 composanty - se/44/2022 h T -

UNDI ~ MARDI ~ / MERCREDI N JEUDI

31/10 o1/1 02/1 o3/m
bz ENTREES HZ ENTREES e ENTREES HZ ENTREES ENTREES —

Salade de pates *Salami* Salade de pommes de Salade cajun

Pates francaises FER]E \® Mais, petits pois, tomate,

/&\ terre S‘e o épices cajun, vinaiarette

Yoo/ sl | R
gy NIVEAU 2 ( t

PLATS& — | -—— PLATS& vi PLATS & VI PLATS & Vi PLATS&
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

. i . . . *jambon grill en sauce*
Poisson pané Fricassée de volaille aux

épices . I F
P Haricots beurre Chili con carne

propuir  Carottes

PESASON  persillées [l Semoul Proburr w8
'3 persillées NIVEAU'2 ¢ 0 emoule _ DESAISON NIVEAU 2 (
LAITAGES — L3 LAITAGES LAITAGES LAITAGES LAITAGES
Gouda

Vache qui rit

1 f U

_ | il e _
o1 DESSERTS — D2 DESSERTS DI DESSERTS D1 DESSERTS D2 DESSERTS ﬁ
Fruit
Petit suisse aux fruits Yaourt nature sucre A
) Créeme g
ﬁ / \ J Qan nappe caramel/ \ Biscuit vanille '7 /

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
' porC frangals ENVIRONNEMENTALE (|

A"‘\ Viande Bovine Pach . Certification Oriqi
eche :ﬁ:’@nc/ “environnementale rigine
responsable paens {WIT\IPAC S  niveau2 France

Y—g/ Francaise (VBF)
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

CERTIFICATION Y™

BOVINE
FRANCAISE.




LEGENDE - Encadré violet en bas de la trame menu
. . . .. . LA CULINAIRE
Copier/coller le visuel et la Iégende associée au pictogramme @D DES PAYS DE LADOUR

Le visuel s'intégre a I'emplacement du rond et la Iégende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

/ Spécifiques Scolarest \ / Marqueurs culinaires \

Labels officiels

Issu de viande PRl . . .
@ Label Rouge Dessert de ma mamie - Agriculture Biologique Europe
Xe Pache 5 Dessert du potager Appellation d'Origine Protégée (AOP)
&)  responsable
Appellation d'Origine Contrélée (AOC)
&n Fun Food PP o

Recette du chef ==
—/

& Fun Food
ﬁ Origine France

D,
X0 f

Indication Géographique Protége (IGP)

Jg&All,'lé?jr’ Bleu Blanc Coeur

6 i . VEGETAREEN Plat végétarien
De saison

§
@ Local é Soupe du chef

.4

d CEufs Plein Air Yaourt du chef

Région Ultrapériphérique (RUP)

Haute Valeur Environnementale (HVE)

4N\

Label Rouge Yﬁﬁiﬁ%% Le Porc Francais

—_

J e
N i\ y,

Viande Bovine f‘:’ Volaille

Francaise (VBF) R Francaise




