CERTIFICATION §)%
ENVIRONNEMENTALE ¢

NIVEAU 2

/l/l

i.EUX 2023

1.; R

composanty - s¢01/2023

™ N

LA CULINAIRE
DES PAYS DE L'ADOUR

)
Menu \/Lwﬁwn,

V

. @
/‘
— LUNDI ~ MARDI \ MERCREDI N JEUD / VENDREDI \
02/01 03/01 ( 04/01 05/01 i 06/01
—— ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ——
H1 H2 ’"' Chou coleslaw au He Ml
Salade de blé ’ f;ig:l';‘arottes rapés, Roulade Salade verte
Blé francais ,,"F'-i Mayonnaise, cumin,
sésame
‘i ; T PRODUIT
PLATS & v PLATS & PLATS & “°7°%% L~ PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Sauté de poulet a *Chipolatas* Filet de poisson en 8.0 Tortelonnis épinards
l'italienne sauce PéChe sauce tomate :
Haricots beurre Puree
s TN semoule
L7 LAITAGES — LAITAGES [ITFICY L — LAITAGES Lt LAITAGES ——
Vache qui rit Gouda
DESSERTS ——— —— DESSERTS DI DESSERTS D1 DESSERTS
D2
Fruit Creme vanille Compote

/

g’cit suisse aux fruits ﬁ

R | T,

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

\_

* : plat avec viande porcine

@ Les pommes viennent du Sud Ouest

LEGENDE

A\ Viande Bovine Péche P{N (TN fy,  Certification igi
\’—g/ Francaise (VBF) %;@n/ Porc frangais ARSI cnvironnementale Origine
e responsable M NIVEAU 2 [/ niveau2 France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



CERTIFICATION §)¥:

LA CULINAIRE
‘ LE MENU DE LA SEMAINE_ @)
AL Vegétanien 5 composants - 02/2023

LUNDI - MARDI ~ / MERCREDI N JEUDI ~ / UEI:IBBEEDI N

09/01 10/01 11/01 12/01
m ENTREES H2 ENTREES e ENTREES H3 ENTREES e ENTREES ]
Betteraves en salade Carottes Chou blanc creme de
e Salade de pommes de : rapées bot ciboulette
otage _
s | B ﬁ | iy S °
( ENVIRONNEMENTALE  ({ P ¥
NIVEAU 2 Propur ﬁ iy ; Produrt R <P DE SAISON
PLATS & — Vz — PLATS & Vi PLATS & v2 PLATS & LATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
*R4ti de porc sauce au Pizza fromage - Tomate farcie A *Saucisse de Brandade
poivre* & > T X Strasbourg® parmentiére
+salade verte S5 =Sy A
Pommes noisette ﬁ = Pommes vapeur ﬁ— Coquillettes ﬁ
L1 arraces — | k2 8 E | AITAGES Ll | AITAGES - L1 ArAcGES — M— LAITAGES —
Chanteneige Fol épi Samos Petit Louis
b2 DESSERTS —— DT DESSERTS D1 DESSERTS DESSERTS D1 —~__ DESSERTS
. Compote pomme ﬁ Petit suisse aux fruits
Flan vanille Maestro chocolat Fruit [ifag)
banane NIVEAU'2 ¢ |
ﬁ/ \ J K i}/ K 6 Madeleine J

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
ENVIRONNEMENTALE | 1

A‘\ Viande Bovine . Certification Oriqi
4 environnementale rigine
NIVEAU 2 (¢ (/' niveau2 France

\;/ Francaise (VBF)
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

CERTIFICATION Y%

Péche 4‘% Porc francais
1E PORC
responsable \ /




LE CELERI

En BRANCHE ou en BULBE,

CRU ou CUIT, c’est \K
a vous de choisir !

Nous apportons des fibres - G‘l
bonnes pour la digestion 1

et le maintien d’un poids :
stable. %m& %

Les vitamines A, B, C et K
permettent de maintenir
le corps dans un bon état de santé général.




LE MENU DE LA SEMAINE

5 composanty - se/03/2023

MERCREDI

16/01
HZ ENTREES
Potage
PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

*Jambon grill au jus*

Jardiniere de légumes

L3 LAITAGES ——
Vache qui rit
o1 DESSERTS
9
Fruit "Q

£ 4
-
£ d

Les pommes viennent du Sud Ouest

0

Poisson pané

EERTIFICATION

ENVIRONNEMENTALE H‘

Petits pois
Ll  |LAITAGES

Coulommiers a couper

DESSERTS

LA CULINAIRE
DES PAYS DE L'ADOUR

\@’mﬁm
VENDREDI

¢t

Raviolis au boeuf

Ll __ | AITAGES

ﬁ Mousse chocolat

- /

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute d'approvisionnement

Riz
LAITAGES

DESSERTS

DESSERTS

Compote

Biscuit

\_ %

LEGENDE

A\ Viande Bovine
/ Francaise (VBF)

Péche
responsable

Petit suisse aux

fruits

1

eignet chocolat

17/01 ( 18/01 \ / 20/01 \
i ENTREES |H1 ENTREES | pr= ENTREES HZ ENTREES ——
Céleri rémoulade - Betteraves en Tartare de lIégumes a .
£ salade ﬁ la chinoise Crépe fromage
Légumes macédoine, tomate,
PRODUIT i | { germes de soja, huile de sésame,
DE SAISON NIVEAU 2 gingembre, sauce soja
PLATS & VI PLATS & ' PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNFMENTS ‘
*Dorc au caramel* CEuf Popeye ‘

(Euf de poule élevée en
plein air, épinards, pdt,

créme

PRODUIT
DE SAISON

L1

LAITAGES

DESSERTS — |

Yaourt nature sucré

N J

* . plat avec viande porcine

Fruit

4 % Porc francais [BEULHFAILET.
\;f;ém/ ENVRONNENENTALE. (S
= NIVEAU 2 (&

Certification
“environnementale
niveau 2

1

Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



CERTIFICATION §)%
ENVIRONNEMENTALE ¢

LE MENU DE LA SEMAINE_

5 composanty - s 04/2022

MERCREDI

25/01

4 h

NIVEAU 2
ﬁ 23/01 r 24/01 \
o ENTREES H3 ENTREES
Salade de mais
Potage
PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

Paupiette de veau
sauce champignons

Lentilles maison
L1

LAITAGES

DESSERTS
Fruit

ﬁ Petit suisse aux fruity

Les pommes viennent du Sud Ouest

Roti de dinde au jus

Haricots verts persillés
CERTIFICATION §)¥
ENVIRONNEMENTALE

R—ﬁ LAITAGES LK

Chanteneige

1

DESSERTS

ENTREES

JEUDI

26/01

—

IH1

Chou rouge sucré salé

ENTREES

i,

~

DES PAYS DE

LA CULINAIRE

L'ADOUR

\@’miﬁn

VENDRE

27/01

~

H2

*Paté de campagne*

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Fricassée madrilene
Sauté de poulet, poivrons, tomate,
carotte, paprika

Curry chou fleur

ﬁ Flan chocolat

N J

\_

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

LEGENDE

s\ Viande Bovine
Frangalse (VBF)

ANDE
UINE

9
K

4k

T

PLATS & —

AC(:OMPAGNEMFN'I'c

Acras de P
morue

Lﬂ%f"

vz — PLATS &
A

I — LAITAGES

DESSERTS
YAOURT

Riz FITI
pommes de terre (
L1 LAITAGES L3 Pommes de terre [spk
i Emmental
Mimolette
pr  DESSERTS o7~ DESSERTS ——
Fruit

Compote pomme
: fraise

FERMIER

"M

ENTREES —

Duo de crudités
Carottes et céleri rapés,
mayonnaise, curcuma

CCOMPAGNEMENTS
Hachis parmentier
végétarien
Carotte, oignons, tomate,
protéines végétales, purée,

DI\

PRODUIT
DE SAISON

%};‘i

J

gﬁﬁﬁ‘“ Gaufre

=3

: plat avec viande porcine

A > k\ i
Pache %ég/ Porc francais - g
responsable ey NIVEAU 2 (&

. Certification
“environnementale
niveau 2

}“

1

Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



CERTIFICATION §)¥:

mvmunummmu ‘ ‘ 5 wmpom WOS / 2023

~LE MENU DE LA SEMAINE. )

/ \/Ifmm - MARDI ~ / MERCREDI N JE ezt ~ VENDREDI \
30/01 31/01 01/02 02/02 03/01
T — ENTREES H3 ENTREES 2 ENTREES H2 ENTREES Y ENTREES ——
Chou coleslaw
" - Mais mode californienne Carotte et chou rapés, mayonnaise
Potage Salami *Mortadelle* Riz, mais, thon, tomate, paprika, .
ciboulette, vinaigrette 4 *
‘i PRODUIT
PLATS & v PLATS & Vi PLATS & Ve PLATS & o LATS &  oon
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENgn ACCOMPAGNEMENTS
Palet végétarien Manchons de poulet Haché de boeuf au Nuggets de poisson (es
4‘\ *Pates carbonara*
ﬁ Pommes noisette \m::g/ Epinards créeme
Haricots plats o Boulgour PRODUIT
L2 LAITAGES — | Ml — LAITAGES L1 LAITAGES L2 | aitaceEs T LB AITAGES —
Coulommiers = ard
Edam a couper Samos Vache qui rit
X l( Rl 1} 1} w
DESSERTS —— D1 DESSERTS DI DESSERTS DESSERTS
o1 o EIEER it
Maestro chocolat Compote pomme Fruit ‘ Pan crépe NIVEAU 2 ( rul
banane P X
/ \ J K / /Q Yaourt nature sucrej

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE

A\ Viande Bovine
\;/ Francaise (VBF)

* : plat avec viande porcine

. Certification Origine
“environnementale

CERTIFICATION {8
ENVIRONNEMENTALE. ({

NIVEAU 2 (&

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

Péche %‘p;%/ Porc francais

responsable

— niveau 2 France




DES PAYS DE L'ADOUR

LA CULINAIRE
@

CERTIFICATION )%
ENVIRONNEMENTALE {{

.
~ LE MENU DE LA SEMAINES

5 composanty - se06/2023

\@f’fmﬁ,\ MARDI —. - MERCREDI

N JEUDI ~ / VENDREDI

10/02 \

06/02 07/02 08/02 09/02
hz ENTREES 0 ENTREES mir ENTREES pre ENTREES H3 ENTREES ——
- A Mascarade de crudités Salade de mais
; ‘Q Crépe ) Macédoine vinaigrette Potage
y. fromage
PRODUIT
—— % DE SAISON :
PLATS & VI PLATS & v PLATS & v PLATS & PLAT;; .
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS C%%%(\)A\%PQC o4
Boules de soja sauce Paupiette de veau en *Jambon grill poivron *Roti de porc* s fomaine :
tomate sauce curry
ilé i i : Carottes -
Chou fleur persillé Lentilles maison Semoule Puree PP it |
L3 PRODUIT L1 L1 L1 SRR VEAU 2 (
LAITAGES e saison LAITAGES LAITAGES LAITAGES — LAITAGES — |
Gouda Edam Vache picon
DESSERTS — Ip7 DESSERTS DI DESSERTS DESSERTS D2  DESSERTS —
D1 Fruit ) Compote pomme
Flan nappé caramel Fruit Moelleux fourré
Yaourt brassé ﬁ \ ﬁJ Petits sw.sses pomme
. K / aux fruits
aux fruits _

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

LEG ENDE * : plat avec viande porcine

Les pommes viennent du Sud Ouest

_\_Viande Bovine ) N '« [TTTITITEL B, Certification -
\md/ Francaise (VBF) Péche %‘;@Z/ Pore francais LI I vironnementale Origine
moe responsable iy NIVEAU 2 (A E) France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



N
~ LE MENU DE LA SEMAINE _ &)

%%

CERTIFICATION §)¥:

ENVIRONNEMENTALE

NIVEAU 2 ( @ nien, S composanty - s07/2023

. LUNDI ~ /7 MARDI ~ / MERCREDI N JEUDI ~ / VENDREDI

17/02 \

13/02 14/02 15/02 16/02
T ENTREES HZ ENTREES b7 ENTREES HZ ENTREES H2 ENTREES ——
POtage Salade de pates Ceéleri rémoulade Salade de pommes de Roulade
terre Dinde
= PRODUIT CERTIFICATION ¥
DE SAISON WNNEXHME ‘ /
PLATS & vi PLATS & v PLATS & — vz PLATS & vi PLATS &
ViCCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Cordon bleu Roulés au fromage Colombo de poulet *Chipolatas* Coquillettes de la mer
Sauté de poulet sauce curry Coquillettes, poisson, thon, tomate,
Oignon, origan
ﬁ Flageolets Salade verte Riz Har|co’c_TI\{erts St |09
L1 L3 persilies NIVEAU 2 (¢
L1 LAITAGES —| LAITAGES LAITAGES LAITAGES kL —  LAITAGES —
Vache picon Edam Petit moulé Emmental
——— DESSERTS — [pf— DESSERTS D2 DESSERTS DI DESSERTS — | [py  DESSERTS — |
Flan chocolat Créme vanille Fruit Yaourt nature sucré
Compote D
/ \ ﬁ J @ = / \ Brownie J
/ i e
. Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement . . .
Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE : plat avec viande porcine

4\ Viande Bovine
\;/ Francaise (VBF)

CERTIFICATION §)8
ENVIRONNEMENTALE (SR

Certification Oriai
b |/ environnementale rigine
NIVEAU 2 (/' niveau2 France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

Péche %;5?/ Porc francais

responsable




DES PAYS DE L'ADOUR

LA CULINAIRE
@

.
~ LE MENU DE LA SEMAINE\:

CERTIFICATION ""::‘3 )
NIVEAU 2 ( 5 composanty - s 08/2023 ‘@,{IH Len
/ 20/02 \ r 21/02 \ 22/02 / 23/02 \ / 24/02 \
——— ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ——
2 H’i o Duo de crudités [H? He M3
Taboulé & . rapes Betteraves en salade Salade de blé Potage
B o | | caneon )
DE SAISON NIVEAU 2 (¢
PLATS & ——— 1 - PLATS & Vi PLATS & vi PLATS & V2 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
* . . * 3 . e . .s
Roti de porc au jus Fricassée de volaille en *Poalée vill - p;ghe Poisson meuniere Chili végétarien
) sauce poi ee Vi agle()lse T Sauce chili aux protéines yégétales,
Haricots plats sp:LE;:isasgf\?sl'\a/ﬁrf)si’gizdnogi Carottes ENEVlllnTﬂlrfNEMENIA'l‘! [ haricots rouges, riz
e -eignon. MTPEIN VAU 2
persillés ﬁ Lentilles maison persillées ——
L2 LAITAGES — | Al — LAITAGES Ll | AITAGES L3 LAITAGES cesason 2— LAITAGES — ]
Chanteneige Coulommiers a couper Vache qui rit Gouda
o1 DESSERTS — D2 DESSERTS DI DESSERTS D1 DESSERTS ﬁ | [p2 DESSERTS —
. Yaourt nature sucré . Petit suisse aux fruits
Fruit Fruit Compote

ﬁ Moelleux fourré
/ K caramel beurre sgle/
Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
ENVIRONNEMENTALE {(

/r?\ Viande Bovine Certification origi
b |/ environnementale rigine
NIVEAU 2 (/' niveau2 France

\;/ Francaise (VBF)
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

Péche %;5?/ Porc francais

responsable




CERTIFICATION )%
ENVIRONNEMENTALE 3“,‘

NIVEAU 2

.
~ LE MENU DE LA SEMAINE\:

5 composanty - 5¢09/2023

LA CULINAIRE
DES PAYS DE L'ADOUR

\@’mﬁm

()

/ 27/02 w r 28/02 \ 01/03 / 02/03 \ / 03/03 \
o ENTREES — H2 ENTREES pre ENTREES H2 ENTREES H3 ENTREES ——
Salade de pommes de \y¢ Chou coleslaw
Betteraves en salade teI?re % = “Mortadelle * Potage
PRODUIT . ] CERTIFICATION ) = PRODUIT
DE SAISON ﬁ"i“\‘}"é'i"ﬂ"é‘ *t . i DE SAISON
PLATS & Vi PLATS & PLATS & vi PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
*Jambon grill en sauce* Escalope viennoise Filet de pouleta la a8y Filet de poisson en Pates bolognaise
A 1 créme sauce végétale
NIVEAU 2 (& Pates, protéines végétales,
. . Chou fleur . carottes, oignon, sauce
Petits pois ; ersillé PRODUIT Pommes vapeur Riz tomate
L1 LAITAGES — | E3— [AITAGES 2=°%° t1_ | A;TAGES Ll LaitacEs —— M — LAITAGES —
Petit Louis Edam Vache qui rit
o2 DESSERTS D2 DESSERTS DI DESSERTS D1 DESSERTS — [ DE%?rERTS —
) CERTIFICATION WA}
Creme chocolat ‘ Compote Flan nappé caramel Fruit VA bretonne

@ Les pommes viennent du Sud Ouest

%

_4\_ Viande Bovine

LEGENDE

\Yaou rt aromatisé j

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

ﬁ Petit suisse

* : plat avec viande porcine

; A orc francais [HUULEYIIWY). /7y, Certification -
Ygﬁgg/ Francaise (VBF) Péche %‘F@g/ ¢ ENVIRONNEMENTALE 1; \ /~ environnementale Origine
| responsable iy NIVEAU 2 (A E) France
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs



LEGENDE - Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et Ia Iégende associée au pictogramme
Le visuel s'intégre a I'emplacement du rond et la Iégende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

/ Spécifiques \ / Marqueurs culinaires \

DES PAYS DE L'ADOUR

LA CULINAIRE
@

Labels officiels

Issu de viande Py . . .
@ Label Rouge @ Dessert de ma mamie ~ Agriculture Biologique Europe
Xe Pache 5 Dessert du potager Appellation d'Origine Protégée (AOP)
&)  responsable
Appellation d'Origine Contrélée (AOC)
&n Fun Food PP o

Recette du chef ——
1
i ﬁ Fun Food

Indication Géographique Protége (IGP)

Origine France

{Ei De saison
« o~ Reégion Ultrapériphérique (RUP)
@ Local é Soupe du chef =4

Haute Valeur Environnementale (HVE)

4N\

Label Rouge Yﬁﬁiﬁ%% Le Porc Francais

—_

Bleu Blanc Coeur

Plat végétarien

Yaourt du chef

J e
N i\ Y

Viande Bovine f‘:’ Volaille

Francaise (VBF) R Francaise




