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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE * . plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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ENTREES Probuir ——— ENTREES — ENTREES ENTREES e —— ENTREES
DE SAISON e |
Salade de chou rouge et Salade de pommes 4 . Concombre en salade
8 P | Salade fraicheur Salade Marco polo
pomme de terre Concombre, mais, carottes Pates, surimi, mayonnaise
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Boules de boeuf en sauce Poulet roti sauce Nuggets de poisson Dalh de lentilles corail et riz
Lentilles corail, lait de coco, épinards,
Pommes noisette Courgettes provencale Purée de légumes potiron, riz, curry, tomate
Courgettes et légumes ratatouille Semoule
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DE SAISON
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE * . plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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En BRANCHE ou en BULBE,
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bonnes pour la digestion

lIs contiennent des vitamines A, B, C et K
qui permettent de maintenir le corps
dans un bon état de santé général.
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Celeri rémoulade Pizza fromage *Salade de cervelas* Taboulé Melon entier a vider
Carotte et cele.rl rape, Pdt, saucisson a I'ail, vinaigrette et tailler
mayonnaise
PRODUIT = e PRODUIT
DE SAISON ) DE SAISON
PLATS & PLATS & PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Filet de poulet en sauce *Sauté de porc en sauce* de di _ i i
P Roti de dinde Calamars a la romaine Hach|§ Rarmentler
_ Chou fi végétarien
Lentilles ou Tleur — Haricots beurre Ratatouille Purée, émincé végétal, épices
IVEAU 2 il 8 Propurr
— LAITAGES —_— LAITAGES [PICY LAITAGES PESAISON | ——— LAITAGES — LAITAGES
Carré de l'est a Tailler Velouté aux fruits Edam Brie 3 couper Yaourt les deux vaches
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}} Fruit Yaourt nature sucré Compote de fruits » Brownie a
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE * . pIat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES -
Euf dur mayonnaise Salade de riz Tomates en salade Salade de blé Radis beurre
——— PLATS& — PLATS & PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Emincé de volaille Croque tout fromage *Sauté de porc en sauce* *Roti de porc* Blanquette de poisson
Créme champignons 4 g {‘\,/
o N e .
) + salade r"&' R %ﬂm Semoule Epinards créme Pates
Carottes persillées \;%’ 7
- ::;‘\TI':Z‘J"; _LAITAGES —— ——  LAITAGe> —— LAITAGES LAITAGES — [ LAITAGES
' Camembert a couper _
Petit moulé Petit suisse aux fruits — Mimolette
— DESSERTS _— DESSERTS DESSERTS DESSERTS — DESSERTS -
; Fruit '
Compote de fruits Fruit Gaufre liégeoise Yaourt sucré
Mousse
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€ales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE * . p|at avec viande porcine
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, cér
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Poulet roti . . .
Palet végétarien Haché de poulet en sauce Fish and chips Roti de dinde
Poélée estivale . .
Haricots beurre Pdt, courgettes, brunoise légumes du Blé au beurre Frites au four Riz a la tomate
soleil, tomate, basilic, beurre lié
::;‘\TI':Z‘J"; LLAITAGES —— [——  LAITAGES LAITAGES LAITAGES — [  LAITAGES — ]
Gouda Samos Petit Louis Yaourt aromatisé

Buche chevre a couper
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Fruit Créme chocolat Flan nappé caramel . ,
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE * . p|at avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES “
Salade de pommes Carottes rapées
Surimi mayonnaise de teprre sy P Salade de riz " Betteraves en salade
sy | K © g
PLATS & PLATS & " PLATS & PLATS & PLATS& —
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS \eACCOMPAGNEMENTS
N\
. ) ) . \N©
Pauplette de veau Escalope panée au blé *ChlpOIataS* *Sauté de porc en Sauce* &C e(’e\.\,e .
“  Pates au poisson
Cou rgettes persillées Carottes Purée Ratatouille Pates, saumon et poisson blanc, creme
PRODUIT
— LAITAGES _— LAITAGES DPESAISON | LAITAGES LAITAGES — LAITAGES - ]
Brie a couper Petit Suisse aux Fruits Edam Samos
— DESSERTS _ | DESSERTS DESSERTS DESSERTS E— DESSERTS

Compote
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE * . p|at avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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Salade fraicheur . L ,
Concombre, mais, carotte rapée, tomate, Salade de mais Macedome vmalgrette TabOUIe
vinaigrette S
PRODUIT . 5 .
DE SAISON NIVEAU PA( g.
PLATS & PLATS & /& PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS \ ,/ ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Poulet roti o ) Boules de boeuf en sauce MENU A *sauté de porc aux olives*
Raviolis aux légumes
Petits pois Semoule THEME: Brocolis a la béchamel
el ) ﬁ
— LAITAGES _— LAITAGES LAITAGES — r SERINIVEAU 2 (¢ LAITAGES ]
Camembert 3 Mimolette Emmental Vache qui rit
couper ﬁ ﬁ i
— DESSERTS _— DESSERTS DESSERTS — 1 DESSERTS -
Mousse au Fruit Yaourt sucré Compote
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE * pIat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES
Salade de pommes de terre Salade Triolo *Saucisson a l'ail* Salade de pates Concombre en salade
chou rouge, chou blanc, céleri, vinaigrette
CERTIFICATION ) /4%
ENVIRONNEMENTALE { 1E PCRC
NIVEAU 2 }nj‘_f/
PLATS & PLATS& —| — — PLATS & PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
. . . Fricassée de volaille en
Roti de dinde au jus Lasagnes épinards chévre sauce Boules de beeuf en sauce Poisson pané
Carottes — Riz Farandole de légumes Purée
NIVEAU 2 ( I ]
— LAITAGES — LAITAGES LAITAGES LAITAGES — ] LAITAGES
Edam Yaourt sucré Vache qui rit Gouda Petit suisse aux fruits
1 1 ) 1
A DESSERTS _— DESSERTS DESSERTS DESSERTS I DESSERTS
Compote Fruit Fromage blanc sucré Flan vanille nappé caramel Beignet chocolat
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.
En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la restauration afin qu’un LEG ENDE * plat avec viande porcine
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.
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Salade de mais

ENTREES ‘
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Patisserie salée (ss viande)

N

%%

_ JEUDI
N> 30/10

ENTREES

Carottes rapées

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Sauté de poulet aux
champignons

Pommes noisette
LAITAGES

Gouda

1

DESSERTS

Yaourt nature sucré

. |

\_

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Steak végétal
Au pois et blé

Chou fleur

CERTIFICATION YW
ENVIRONNEMENTALE

LAITAGES [[\77PAC

Edam

DESSERTS

~

VENDREDI

31/10

ENTREES

*Mortadelle*

ENTREES

Macédoine mayonnaise

PRODUIT
DE SAISON

4L\
<. .7
PRODUIT tEP@ng/
DE SAISON —_
PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

*Roti de porc*

Pommes vapeur

Calamars romaine

Courgettes béchamel

PRODUIT

LAITAGES

Chanteneige

!

LAITAGES

Yaourt aromatisé

1

Moelleux citron

/

DESSERTS

Mousse chocolat

N |

DESSERTS

Fruit

\_ v

DE SAISON

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

*Jambon blanc*
A servir froid

Coquillettes

LAITAGES

Brie a couper

1

DESSERTS

Compote

N
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Les plats proposés dans les menus sont susceptibles de contenir les allergénes suivants : ceufs, fruits a coques, lupin, lait (y compris lactose), mollusque, crustacés, poisson, arachide, soja, céréales contenant du gluten, sésame, céleri et moutarde.

En cas d’allergie alimentaire de votre enfant, merci de revenir vers le service de la r
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais.



/ Spécifiques

Issu de viande
Label Rouge

Péche
responsable

Recette du chef
1

ﬁ Origine France
6 i De saison

LEGENDE — Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et la Iégende associée au pictogramme
Le visuel s’intégre a 'emplacement du rond et la Iégende a droite

Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

%

Marqueurs culinaires

Plat végétarien

Soupe du chef

Yaourt du chef

@@O Tutti Frutti

N

\

/

Labels officiels

= Agriculture Biologique Europe

Appellation d’Origine Protégée (AOP)

Appellation d’Origine Controlée (AOC)

Indication Géographique Protégé (IGP)

‘BlaNC ;= Bleu Blanc Coeur
COEUR

Région Ultrapériphérique (RUP)

Haute Valeur Environnementale (HVE)

Label Rouge \gp@g/ Le Porc Frangais
T

Viande Bovine fQ» Volaille

Francaise (VBF) e Francaise
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